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SIGIRLARIN BAKTERIYOLOJIK ET MUAYENESiI ORNEKLERINDE TERMOFiILIK

CAMPYLOBACTER TURLERININ iZOLASYON ve iDENTIFIKASYONU*
Mehmet Elmal 1@

Isolation and Identification Thermophilic Campylobacter Species in the
Bacteriological Meat Inspection Samples of Cattle

Ozet: Bu galismayla, Eylil 2000-Subat 2001 tarihleri arasinda Ankara'da bir mezbahadan alinan 100 adet sigira ait bak-
teriyolojik et muayenesi dmeklerinde termofilik Campylobacter turerinin izolasyon ve identifikasyonu yapilarak insidensi, bi-
yotip dagiimi ve insan sagligi agisindan olusturabilecedi potansiyel riskin saptanmasi amaglanmigtir. Termofiik Camp-
ylobacterlerin izolasyon ve identifikasyonunda Gida ve llag Dairesi (Food and Drug Administration—FDA) tarafindan dnerilen
metod kullaniimigtir. Analiz bulgulan sonucunda, her birinden 8 adet bakteriyolojik et muayenesi dmegi alinan 100 adet sigirn
65'inden (% 65.0) termofilik Campylobacter tideri izole edilmistir. 65 siginn 60'inda (% 92.30) C. jejuni predominant Camp-
ylobacter tir(i olarak bulunurken 4 sigirda (% 6.15) C. coli, 1 sigirda (% 1.53) C.,/Jan saptanmigtir. [zolatlarin % 51.19'unun C.
jejuni biyotip 1, % 35.71'ini C. jejuni biyotip 2, % 7.14'Unl C. jejuni biyotip 3, % 2.38'ini C. coli biyotip 1 ve 2, % 1.19'unu C. lari
biyotip 1 olugturmaktadir. Sonug olarak; mezbahada kesilen sigirflanin bakteriyolojik et muayenesi dmeklerinde 6nemli diizeyde
termofilik Campylobacter izole ve identifiye edilmigtir. Mezbahalarda kesim hijyenine uyulmasi, soguk zincirin sirekliligi, capraz
kontaminasyonun &nlenmesi, isleklerde galigan personelin egitiminin strekliligi Campylobacter kaynakh halk saghd: sorunlarini
onlemede dncelikle géz dnlinde tutulmasi gerekenlerdir.

Anahtar Kelimeler : Termofilik Campyilobacter, Et Muayenesi, Sigir

Summary: In this study, by thermophilic Campylobacters were isolated and identified from bacteriological meat samples be-
long to a total of 100 cattle samples taken from a slaughterhouse in Ankara between the date of September 2000 to February
2001, it was aimed to determine the incidence and the distribution of biotypes of Campyiobacters and the potential risk of con-
tamination in human health. It was used the method adviced from Food and Drug Administration (FDA) in the isolation and
identification of thermophilic Campylobacters. According to the analysis result of 8 bacteriological meat samples taken from
each of 100 cattle, thermophilic Campylobacter species were isolated from 65 cattle (65 %). C. jejuni was found to be the pre-
dominant species in 60 out of 65 cattle (92.30 %) whereas C. coliin 4 (6.15 %), C. lariin 1 (1.53 %) cattle. It was formed that
C. jejuni biotype 1 at 51.19 %, C. jejuni biotype 2 at 35.71 %, C. jejuni biotype 3 at 7.14 %, C. coli biotype 1 and 2 at 2.38 %
and C. lari biotype 1 at 1.19 % from isolated. As a conclusion; Campylobacter was isolated and identified at higher level bac-
teriological meat inspection samples of slaughtering cattle. Therefore, slaughtering hygiene, continumity of cold-chain, prevent
the cross-contamination and personel training in establishments were previously considered that prevent the public health
problems, caused Campylobacter.
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Campylobacter spp., Salmonella spp., Escherichia coli
ve Staphylococcus aureus gibi patojen mik-
roorganizmalardan kaynaklanan hastaliklarin Ulkelerin
ekonomisini  olumsuz yonde etkiledigini  bil-
dirmektedirler. Termofilik Campylobacter turlerinin izo-

Girig

Son yillarda hizla geligen gida tretim teknolojileri
ve gida hijyenindeki olumiu geligmelere ragmen pa-
tojen mikroorganizmalarla kontamine, gidalarnn to-
ketimi her gegen gin artmaktadir. Bu durum insan

sagligl agisindan o6nemli sorunlar yaratmakta ve
onemli ekonomik kayiplara neden olmaktadir (FAO/
WHO, 1987) Dinyanin birgok Ulkesinde konu ile ilgili
yapilan galigmalar (Anon, 2001; Vanderlinde ve ark,
1998) gida kaynakl infeksiyon ve intoksikasyon ol-
gulannin degisik zaman dilimlerinde gesitli nedenlere
bagh olarak insidenslerinin degismesine ragmen,

lasyon ve identifikasyonunda kullanilan metodlann ge-
ligtiiimesi ve konu ile ilgili epidemiyolojik calisma
sonuglarinin degerlendirimesi bagta C. jejuni olmak
Uzere termofilik Campylobacter kaynakli infeksiyon ol-
gularinin gida zehirlenmelerinde ilk siralarda yer aldigini
ve her gegen gun éneminin arttigini géstermektedir (Ko-
tula ve Stem, 1984; Oyarzabal ve Berand, 2000;
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Anon, 2001). Termofilik Campylobacter tarierinin mik-
roaerofiik ve kapnofilik mikroorganizma olmasi, ae-
rotolerans aktivitesinin yetersiz olmasi ve Gremeleri igin
optimum 42°C sicaklik derecelerine ihtivag duymasi
gibi mikroorganizmanin yasamsal aktivitesini et-
kileyecek 6zelliklerine ragmen gerek kanatlh eti ve Ur(in-
leri gerekse kirmizi et ve Urlnleri Uretim-tlketiminde
son yillarda gbz oninde tutulan risk grubu gida pa-
tojenleri arasinda yer almaktadir (Kotula ve Stem,
1984; Skirrow, 1994; Wesley, 2000). Normal bagirsak,
safra kesesi ve diski mikroflorasinda yer alan termofilik
Campylobacter'ler, personel, alet ve ekipmanin yeteri
nitelikte olmadigi, sanitasyon ve dezenfeksiyon ku-
rallanna yeterince uyulmayan igleklerde kesim iglemi
sUrecinde yada ileri asamalarda karkasi kontamine
ederek campylobacteriosis olgusuna neden ol
maktadirfar (Skirrow, 1990; Ketley, 1997). Bu ¢a-
lismayla, Ulkemizde mezbahalarda kesim sonrasi ya-
pilmasi gereken durumlarda alinan sigir bakteriyolojik
et muayenesi Omeklerinde termofiik Camp-
ylobacter'lerin insidensi, biyotip dagiimi ve insan saghg
agisindan olusturabilecegi potansiyel riskin saptanmasi
amaglanmistir.

Materyal ve Metot

Bu calismada, Ankara’nin bir mezbahasindan
EylUl 2000-Subat 2001 tarihlerini kapsayan 6 aylik siire
icerisinde 100 adet siginn her birinden alinan 8 bak-
teriyolojik et muayenesi érnegdi (kas, gévde lenf yum-
rulan-Lnn. poplitei, Lnn. cervicales superficiales, ka-
raciger, karaciger lenf yumrusu-Lnn. hepatici, safra
kesesi, dalak, bobrek ve kemik-kemik iligi) materyal
olarak kullarildi. Termofilik Campylobacter turlerinin
varligini saptamak amaci ile mezbahada kesimi takiben
temin edilen sigir bakteriyolojik et muayenesi Or-

neklerinden her biri aseptik kosullarda alinip steril po-
lietilen poset igerisine konularak soduk zincir altinda la-
boratuvara getirildi ve termofilik Campylobacterlerin
izolasyon ve identifikasyonu FDA (Anon, 1998) ta-
rafindan bildirilen yontem esas alinarak agagida be-
lirtildigi gekilde yapildi. On zenginlestirme amaciyla, her
bir sigir bakteriyolojik et muayenesi 6meginden 25 g
tartilip steril polietilen poset igerisine konularak, (izerine
100 mi Campylobacter Enrichment Broth Base (Bolton
formilasyonu, AM 7526, Acumedia) eklendi ve
37°C'de 2-4 saat daha sonra 42°C'de 20-44 saat mik-
roaerofilik (Campygen CNO25A, Oxoid) olarak inkiibe
edildi (Selektif Zenginlegtirme). Takiben, mCCDA (Mo-
dified Campylobacter Blood-Free Selective Agar Base,
CM 739, Oxoid) besi yerine 0.1 ml ve bir 6ze dolusu ali-
nip paralel ekim yapilarak 42°C'de 24-48 saat mik-
roaerobik olarak inkiibe edildi. Inkilbasyon sonunda
nemi az olan mCCDA'da konveks olmayan, merkezi
gri, gevresi siyah renkli, nemli mCCDA'da ise konveks
géranUmid yaygin film seridi tarzinda dreyen, tipik ko-
loniler segilerek oksidaz ve katalaz testleri ile Gram bo-
yama yapildi. Gram (-) sUpheli kolonilere C. jejun/nin
identifikasyonunda primer olan hippurat hidroliz testi
yapildi, 37°C'de 2 saat inkubasyon sonucunda hippurat
hidroliz testi pozitif olanlar C. jejuni olarak kabul edildi.
Hippurat hidroliz testi pozitif ve negatif veren tim ko-
lonilere cepholothin ve nalidiksik asit disk antibiyotik
testleri (Agar jell difizyon testi), % 1 glisin ve % 3.5
NaCl igeren besi yerlerinde Ureme, TSIA'da H2S olus-
turma, nitrat redlksiyon, hareketlilik, 25, 35-37 ve
42°C'de Ureme testleri uygulandi. Termofilik Camp-
ylobacter tlrerinin izolasyon ve identifikasyonunda
kullanilan testler Tablo 1'de gdsteriimektedir.

Tablo 1. Termofilik Campylobacter tirlerinin izolasyon ve identifikasyonunda kullanilan testler

Testler C. jejuni C. coli C. lan
Oksidaz . - +
Katalaz . + .
H,S / TSIA De =
Nitrat redUksiyon + - -
NaCl (% 3.5) - - -
Glicin (%1)'de Greme + + -
H2S / Cystein + + +
Hareketlilik - + +
Hippurat hidroliz . -
25°C'de Greme - - -
35-37°C'de tireme + +
42°Cde dreme + + +
Cepholothin’e direng Di Di Du
Nalidiksik asit'e direng Du Du Du

De: Degisken, Di: Direngli, Du: Duyarli
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Bulgular

Analiz bulgulan sonucunda, her birinden 8 adet
bakteriyolojik et muayenesi alinan 100 adet siginn
65'inden (% 65.0) termofilik Campylobacter spp. izole
ve identifiye edilmistir. 65 sigirdan izole edilen izo-
latlarin igerisinde 60 sigirda (% 92.30) C. jejuni pre-
dominant Campylobacter tirll olarak bulunurken, 4 si-
girda (% 6.15) C. coli, 1 sigirda (% 1.53) C. lariizole ve
identifiye edilmigtir. Analiz bulgulan gergevesinde, Top-
lam 100 safra kesesi 6reginin 60'indan (% 60.0) C.
jejuni, 4 (% 4.0) safra kesesi 6meginden C. coli ve 1
(% 1.0) safra kesesi 6meginden C. Jar izole ve iden-
tifiye edilmistir. C. jejuni izolatlanminin 37'si C. jejuni bi-
yotip1, 18'i C. jejuni biyotip 2, 5'i C. jejuni biyotip 3 ola-
rak identifiye edilmistir. C. coli izolatlannin 2'si C. coli
biyotip 1, 2'si C. coli biyotip 2 olarak identifiye edil-
mistir. Yine safra kesesinden izole edilen C. /ari izolati
C. lari biyotip 1 olarak identifiye edilmigtir. Safra ke-
sesinden izole edilen toplam Campylobacter izo-
latlaninin igerisinde C. jejuni biyotip 1 ilk sirada (%
56.92) yer alirken, bunu C. jejuni biyotip 2 (% 27.60),
C. jejuni biyotip 3 (% 7.69), C. coli biyotip 1 (% 3.07),
C. coli biyotip 2 (% 3.07) ve C. lari biyotip 1 (% 1.53)
takip etmektedir. Toplam 100 karaciger dmeginin
8'inden (% 8.0) C. jejuni izole ve identifiye edilmigtir.
Izolatiann 3'G C. jejuni biyotip 1, 4'G C. jejuni biyotip 2,
1'i C. jejuni biyotip 3 olarak identifiye edilmigtir. Ka-
racierden izole edilen toplam Campylobacter izo-
latlaninin icerisinde C. jejuni biyotip 2 ilk sirada (% 50.0)
yer alirken bunu C. jejuni biyotip 1 (% 37.5) ve C. jejuni
biyotip 3 (% 12.5) takip etmektedir. Toplam 100 ka-
raciger lenf yumrusu érneginin 5'inden (% 5.0) C. je-
juni izole ve identifiye edilmistir. izolatlann 2'si C. jejuni
biyotip 1, 3'0 C. jejuni biyotip 2 olarak identifiye edil-
migtir. Karaciger lenf yumrulanindan izole edilen
Campylobacter izolatlannin icerisinde C. jejuni biyotip
2 ilk sirada (% 60.0) yer alirken bunu C. jejuni biyotip 1
(% 40.0) takip etmektedir. Toplam 100 kas émeginin

4'linden (% 4.0), 100 dalak 6rmeginin 2'sinden (% 2.0)
C. jejuni izole ve identifiye edilmistir. Kas émeklerinden
izole edilen C. jejuni izolatlarinin 1'i  C. jejuni biyotip 1,
3'U C. jejuni biyotip 2 olarak identifiye edilmigtir. Kas or-
neklerinden izole edilen toplam Campyiobacter izo-
latlannin igerisinde C. jejuni biyotip 2 ilk sirada (% 75.0)
yer alirken bunu C. jejuni biyotip 1 (% 25.0) ile takip et-
mektedir. Dalak 6rmeklerinden izole edilen 2 C. jejuni
izolati C. jejuni biyotip 2 olarak (% 100.0) identifiye edil-
mistir. Analiz edilen gévde lenf yumrulan, bobrek ve
kemik- kemik iliginin higbirinden termofiik Camp-
ylobacter tirii izole edilememigtir. Caligma kapsaminda
izole edilen termofiik Campylobacterlerin alinan nu-
munelere gore tiir ve biyotip dagiimi Tablo 2'de ve-
riimigtir. Calisma kapsaminda izole edilen toplam ter-
mofilik Campylobacter'lerin alinan numunelere gore tir
ve biyotip dagihmi incelendiginde C. jejuni biyotip 1 43
izolatla ilk sirada yer alirken bunu C. jejuni biyotip 2 30
izolatla, C. jejuni biyotip 3 6 izolatla, C. coli biyotip 1 ve
2 2izolatla, C. laribiyotip 1 1 izolatla takip etmektedir.
C. jejuninin diger iki Campylobacter turune gbre bu-
lunma diizeyi (P < 0.001) istatistiksel agidan énemii bu-
lunmustur,

Termofilik Campylobacter tirlennin variginin yan
sira galigmanin yapildig: mevsimier igerisindeki olasi in-
sidens farkini da ortaya koyabilmek i¢in ¢alisma Eyll
2000-Subat 2001 tarihlerini kapsayan 6 aylik sire ice-
risinde yapildi. Bu gergevede; izole edien termofilik
Campylobacter spp. sonbahar (Eylll, Ekim ve Kasim)
déneminde incelenen 42 érmedin, 30'undan (% 71.42),
kis (Aralik, Ocak ve Subat) déneminde incelenen 58 or-
negin 35'inde (% 60.34) izole edilmigtir. Farkli iki do-
nemde alinan numunelerde mevsimsel farklihgin is-
tatistiksel agidan onemli olmadigi (P>0.05) belirien-
migtir. Caligma kapsaminda izole edilen termofilik
Campylobacterlerin aylara gére tur-biyotip dagilimi
Tablo 3'de gosterilmektedir.

Tablo 2. Caligma kapsaminda izole edilen termofilik Campylobacterlerin alinan numunelere gore tir ve biyotip dagilimi -

Omekler Numune sayisi C. jejuni C. coli C. lari
Pozitif negatif 1 2 3 4 1 2 1 2

Kas 4 96 1 3 - - . = : :
Gévde lenf yumrulan 0 100 - - - - . - & .
Karaciger 8 7] 3 4 1 - . - .
Karaciger lenf yumrusu 5 95 2 3 - - - . = =
Safra kesesi 65 35 37 18 5 - 2 2 1

Dalak 2 98 . 2 ; . : R : i
Bobrek 0 100 - - - - - .
Kemik-kemik iligi 0 100 - - . . - , -
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Tablo 3. Caligma kapsaminda izole edilen termofilik Campylobacterierin alinan aylara gére tlr-biyotip dagilimi

Tar Ekim % Kasim %

Eyldl %

Arallk %

Ocak % Subat % Toplam %

Biyotip
C. jejuni
biyotip 1
C. jejuni 2
biyotip 2

C.jejuni - . 2
biyotip 3

C. jefuni - - - - - -
biyotip 4

C. coli 1
biyotip 1

C. coli - - - - - -
biyotip 2

C. lari - - - - - -
biyotip 1

C. lan - - . . * =
biyotip 2

12 800 7 5384 5 33.33

1333 83 23.07 66.66

1538 - -

769 - -

10

500 6 4285 3 4285 51.19

35.0 5 35.71 3 42.85 3571

21.42 1 1428 6 7.14

238
238

10.0

1.19

15 1000 13 1000 15

Toplam

Tartigma ve Sonug

Ankara'nin bir mezbahasinda Eylil 2000-Subat
2001 tarihlerini kapsayan 6 aylik slre igerisinde 100
adet siginn her birinden alinan 8 adet bakteriyolojik et
muayenesi 6meklerinde (kas, gévde lenf yumrulan,
karaciger, karaciger lenf yumrusu, safra kesesi, dalak,
bobrek ve kemik-kemik iligi) termofilik Campyilobacter
tdrlerinin izolasyon ve identifikasyonunun yapildigi bu
galigmada, her birinden 8 adet bakteriyolojik et mu-
ayenesi émegi alinan 100 adet siginn 65'inden (%
65.0), termofilik Campylobacter tireri izole ve iden-
tifiye edilmigtir. Si§ir bakteriyolojik et muayenesi &r-
neklerinden izole edilen toplam 84 izolatin 79'u (%
94.04) C. jejuni, 40 (% 4.76) C. colive 1'i (% 1.19)
C. lani olarak identifiye edilmigtir. Stern ve ark (1985),
1983-1984 yillan arasinda Haziran, Eylll, Aralik ve
Mart aylanna ait donem igerisinde tlketime sunulan
sigir kiymalanndan yapilan analizler sonucunda Ha-
ziran ay! igerisinde % 6.7, Eyliilde % 4.4, Aralikta, %
1.1 ve Marnt ay! igerisinde % 2.2 ortalama olarak % 3.6
oraninda C. jejunive C. coliizole ve identifiye edildigini
ifade etmektedirler. Genel izolasyon yuzdesi ba-
kimindan bu arastincilann bulgulan ¢alisma bulgulanna
benzerlik gostermektedir. Stem (1981), kesimi takiben
analiz edilen 58 sigir karkasinin 1'inden (% 1.72) C. je-
juni, Vanderlinde ve ark. (1998), 1063 adet sigir kar-
kasindan % 0.16 oraninda  C. jejuni ve C coli izole
ve identifiye ettiklerini, 929 paket donmus muhafaza
edilen sigir karkasindan ise etkenleri izole ede-
mediklerini ifade etmektedirler. Harris ve ark. (1986),

1000 20
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100.0 14  100.0 7 1000 84 100.0

donmus olarak muhafaza edilen 520 adet sigir kar-
kasinin hi¢ birinden C. jejuni ve C. coli izole edi
lemedigini ifade etmektedirer. Her (i¢ arastincinin ¢a-
lisma bulgulan bu galigma bulgulanna goére (% 4.0)
distk bulunmustur. Bunun nedenleri izolasyon ve
identifi a kullanilan besi yererinin farkli bi-
lesimlerine, bolgesel farkliliga, uygun hijyenik ortamda
kesim yapilmasi ve buna bagh olarak kontaminasyon
dizeyinin digik olmasina baglanabilir. Donmus sigir
karkaslarindan etkenlerin saptanamamasi, donmusg
muhafaza igleminin yapildigi 1sinin bakteri Gizerine in-
hibitdr etkisine ve etkenin dislk aerotolerans ak-
tivitesine baglanabilir. Gill ve Harris (1982), kesimi ta-
kiben analiz edilen 30 sigir karkasinin 7’sinde (% 23.3)
C. jejuni, Lammerding ve ark. (1988), kesimi takiben
analiz edilen 698 sigir karkasinin 90'inda (% 12.89) ter-
mofilik Campylobacter spp. ve Grau (1998), genis bir
periyod icerisinde (ki yiin Gzerinde) farkli mez-
bahalardan, kesimi takiben, sogutulmadan 65 karkasin
60'indan (% 92.0) C. jejuni 3'Unden (% 4.6) C. col
izole ve identifiye edildigini ifade etmektedirler. Arag-
uricinin izole ettigi C. coli izolatlarinin orani bu galisma
bulgularina benzer diizeyde bulunmustur. Aksu ve ark
(1997), tiketime sunulan 25 adet dana kiyma nu-
munesinin 2'sinden (% 8.0) C. jejuni izole ve identifiye
edildigini ifade etmektedirler. Her dort aragtincinin bul-
gulan cgalisma bulgularindan (% 4.0) ylksek bu-
lunmusgtur, Aragtirma bulgulannin galisma bulgulanna
gore yuksek olmasi, boigesel farkliiga, buyukbas mez-
bahalanndaki proses ve yetersiz hijyen uy-
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gulamalanna ve bagta safra kesesi olmak Uzere i¢
organ kaynakli capraz kontaminasyonlara baglanabilir.
Stern ve ark. (1984), donmus olarak muhafaza edilen
36 adet sigir karacigerinden 2'sinden (% 5.5), taze ola-
rak tlketime sunulan 40 adet sigir karacigerinden ise
6'sindan (% 15.0) C. jejuni izole ve identifiye edildigini,
donmus 45 sigir kiyma ve taze 50 sijir kiyma nu-
munesinden ise C. jejuni izole ve identifiye edi-
lemedigini ifade etmektedirler. Taze olarak tlketime
sunulan karaciger agisindan bu izolasyon ylizdelerinin
bu ¢aligma sonuglanna gére (% 8.0) ylksek olmasi
bolgesel farkliliklara, incelenen numune sayisinin az-
igina, yada bagta safra kesesi olmak Uzere i¢ organ
kaynakll gapraz kontaminasyona, taze olarak tiiketime
sunulan kiyma agisindan bu izolasyon ylizdelerinin bu
¢alisma sonuglanna gore distk olmasi alinan nu-
mune sayisinin azligina, etkenin aerotolerans ak-
tivitesinin digik olmasina bagll olarak diger bak-
terilerle yangma yeteneginin az olmasina, mezbahada
uygun hijyenik kosullarda kesim yapilmasi sonucunda
kesim prosesi ve ileri agamalarda capraz kon-
taminasyonun engellenmesine, donmus Grlinlerde ise
bu izolasyon yizdelerinin dislik olmasi ise etkenin
dlsUk aerotolerans aktivitesi ve donmus muhafaza ig-
leminin yapildigi sicakhidin bakteri (zerine inhibitor et-
kisine baglanabilir. Bolton ve ark. (1985), kesimi ta-
kiben mezbahadan alinan 56 adet yenilebilir sigir i¢
organinin (¢ogunlugu karaciger, gerisi kalp ve bobrek)
9undan (% 16.0), piyasadan alinan 97 adet ye-
nilebilir sigir i organindan 7'sinden (% 7.2) ve 135
sigr kiymasinin 3'Gnden (% 2.2) termofiik Camp-
ylobacter izole ve identifiye edildigini ifade et-
mektediler. Mezbahadan alinan i¢ organ 6r-
neklerindeki  izolasyon ylzdeleri bu - galisma
sonuglanna goére yiksek bulunmustur. Bunun ne-
denleri bolgesel farklilik ve uygun hijyenik ortamda ya-
piimayan kesim isleminden kaynakianan g¢apraz kon-
taminasyona baglanabilir. Piyasadan alinan yenilebilir
i¢ organ dmeklerindeki izolasyon ylzdesi bu galisma
sonuglarina benzerlik gostermekle beraber (% 10.0)
baglangi¢ kontaminasyon diizeylerinin ylksek oldugu
duslndimektedir. Piyasadan alinan kiyma 6émekleri bu
¢aligma sonuglanna gore disik bulunmusgtur. Bu et-
kenin aerotolerans aktivitesinin yetersiz, kapnofilik—
mikroaerofilik bir mikroorganizma olmasi ve diger mik-
roorganizmalaria yangma yeteneginin digik olmasiyla
agiklanabilir. Diker (1984), 150 adet sigir safra ke-
sesinin 21'inden (% 14.0) C. jejuni izole ve identifiye
edildigini ifade etmektedir. Bu aragtirma bulgulan ga-
higma bulgularina gore oldukga disik bulunmustur.
Bunun nedenleri, aragtincinin bu ¢alisma da kullandigi
izolasyon ve identifikasyon metodu ve metot kap-
saminda kullanilan suplementierin farkh olmasina bag-
lanabilir.
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Bu caligma kapsaminda termofiik Camp-
yiobacterler yoniinden analiz edilen govde lenf yum-
rulan, karaciger lenf yumrusu, dalak, bobrek ve kemik-
kemik iligi ile ilgili olarak konuyu inceleyen literatirier
saptanamamigtir. Bu nedenle mikrobiyel analiz so-
nuglan veri olarak sunulmustur.

Sonug olarak, et ve sakatat tiketiminden kay-
naklanabilecek halk saghig sorunlarinin en aza in-
dirlmesinde 6ncelikle uygun donanima sahip or-
tamlarda yetistirilecek saghkh hayvanlann hijyenik
ortamlarda Veteriner hekimlerin kontrolinde kesimi,
kesim prosesi ve daha ileri agamalaninda gapraz kon-
taminasyonun énlenmesi, etlerin soguk zincir altinda td-
ketim yerlerine ulagtinimasi, ¢aligan personelin egi-
timinin strekliliginin saglanmasi, mezbahalarda ve satig
yerierinde bagta safra kesisi olmak Uizere karkas ve i¢
organlann birbirinden ayn ortamlarda bulundurulmasi,
etlere yeterince 1s1 islemi uygulanmadan tuketiimemesi,
standartlarda konu ile ilgili kriterlerin belifenmesi 6n-
celikle yapiimasi gerekenlerdir. Termofilik Camp-
ylobacterlerin izolasyon ve identifikasyon metodlannin
geligtirimesi,  epidemiyolojik ~ g¢aligmalann  de-
gerlendirilmesiyle konunun insan saghg agisindan
dnemi daha da belirginlesecekir.
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