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POTASYUM SORBAT UYGULAMASININ SOGUK MUHAFAZA SURESINCE
FARKLI TUR KANATLI ETLERININ MiKROBIYOLOJIK KALITESINE ETKISi *

Ahmet Giiner1@ Yusuf Dogruer? Gurkan Ugar!  Abdullah Keleg!

Effect of the Potassium Sorbat Application on the Microbiological Quality of Poultry
Meats During the Cold Storage

Ozet: Aragtirma, farkli tiir (keklik, bildircin, hindi, tavuk) kanatl etlerini degisik diizeylerde (% 0, % 2,5, % 5) potasyum sorbat
sollisyonuna daldirmanin, sogukta muhafaza sirasinda mikrobiyolojik kalite niteliklerine etkisini belidlemek amaciyla yapildi. Po-
tasyum sorbat uygulamasinin toplam mezofilik aerob, toplam psikrofilik aerob, koliform, Enterobacteriaceae, Micrococcus-
Staphylococcus ve maya-kif mikroorganizmalan (zerine etkisi muhafazanin degisik dénemlerinde bitiin kanatl tiderinde
Snemii bulundu. Sonug olarak, kekiik ve bildircin gibi karkas agii disik olan kanath etlerinde her iki sorbat d(izeyinin, hindi
ve tavuk etlerinde % 5'lik uygulamanin daha etkili oldugu gézlemiendi. Uzun sireli depolamalar igin, b{tlin kanath trerinde %
5'lik diizeyin kullaniimasinin uygun olacad kanaatine varildi.

Anahtar Kelimeler: Potasyum Sorbat, Kanath Etleri, Mikrobiyolojik Kalite, Soguk Muhafaza

Summary: Efect of the potassium sorbate on the microbiological quality of different poultry species (partridge, quail, turkey,
chicken) dipped into potassium sorbate solution (0%, 2.5%, 5%) during the cold storage was investigated. It was determined
that potassium sorbate application was very effective on total mesophilic aerobic, total psychrophylic aerobic, coliform, En-
terobacteriaceae, Micrococcus-Staphylococcus and mould-yeast in each of the poultry species at the different stage of the sto-
rage. In conclusion, whearas two levels of potassium sorbate application was found to be effective in quail and patridge meat,

5% application was in the turkey and chicken meat. And also 5% application is suitable for long time storage.
Key Words: Potassium Sorbate, Poultry Meats, Microbiological Quality, Cold Storage

Giris

Satisa sunulma, taginma veya Grinlere islenme
sirasinda kanath etlerinin sojukta muhataza edil-
mesi raf 6mrind uzatan énemli faktérierden birisidir.
Bununla birlikte sojukta muhafaza edilen taze ka-
natli etlerinin raf émurlerinin arzulanan sirede ol-
mamasi da bu sektdrde kargilagilan 6nemli prob-
lemlerdendir (Pery ve ark., 1964; Robach ve Ivey,
1978).

Kanatli etlerinin raf dmriint uzatabilmek ama-
ciyla bir gok iglem uygulanmaktadir. Bunlardan bi-
riside kanath etlerinin organik asitlerle (5m., laktik,
asetik, sitrik ve sorbik asit) muamele ediimesidir.
Sorbik asit ve tuzlan bu amagla en ¢ok bagvurulan
organik asitlerdendir.

YUksek oranda ¢ézinarliginden ve vicut (ze-
rinde herhangi bir toksik etkisi bulunmamasindan
dolayi sorbik asidin potasyum sorbat tuzu tercih edil-
mektedir (Sofos ve Busta, 1981; Liewen ve Marth,

1985; Sofos ve Busta, 1993). Sorbik asit ve tuzlannin
gidalara uygulanmasinda; GrGne direkt ilave, so-
lisyona daldirma, sprey tarzinda piskirtme ve pa-
ketleme materyallerine toz seklinde koyma yon-
temleri kullaniimaktadir (Sofos ve Busta, 1981;
Liewen ve Marth, 1985; Sofos ve Busta, 1993).

Kanatlh  etlerine  potasyum sorbat uy-
gulanmasinda genellikle gesitli konsantrasyonlardaki
¢Ozeltilere daldirma ybntemi daha sk kul-
laniimaktadir. Pery ve ark. (1964) ile Lee ve Hann
(1986) % 7,5k, Robach (1979) % 5'lik potasyum
sorbat uygulamalarinin broiler karkaslarinin raf ém-
rand uzatti@im ileri sGrmaglerdir. Robach ve Ivey
(1978) % 0, % 2.5 ve % 5 ve % 10'luk, Kolsarici ve
Candogan (1995) da % 5'lik potasyum sorbat so-
lisyonlanna daldinlan taze tavuk karkas pargalannin
mikroorganizma yukinin énemli dizeyde azaldigini
ifade etmiglerdir. Benzer sonuglar, tavuk kar-
kaslannin bazi bolamlerini % 5'lik potasyum sorbat
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¢ozeltisinde 30 saniye tutan McMeekin ve ark.
(1984) tarafindan da bildirilmigtir. Patterson ve ark.
(1984), potasyum sorbat uygulanan broyler kar-
kaslannin but ve gogls kisimlannda, bir kokusma et-
keni olan Alteromonas putrefaciens’in Gremesinin en-
gellendigini tespit etmiglerdir. Elliot ve ark. (1985) da
potasyum sorbat ve CO2 kombinasyonunu, kanath

etlerinde bozulmaya sebep clan mikroorganizmalara
kargi, inhibe edici bir uygulama olarak bildirmiglerdir.

Bir ¢ok aragtirmacida (Bostan ve ark., 1995;
Ugur ve ark., 1995; Kim ve Douglas, 2000; Tosun ve
Tamer, 2000) kanath etlerinin muhafazasi amaciyla
potasyum sorbat yerine gesitli organik asitleri kul-
lanmiglardir. Bu amagla, Ugur ve ark. (1995), degisik
oranlarda asetik asit, Bostan ve ark. (1995) ile Tosun
ve Tamer (2000) laktik asit, Kim ve Douglas (2000)
da laktik, sitrik ve asetik asit solisyonlarinin raf dmr(
Uzerine etkilerini aragtirmiglardir. Kanath kar-
kaslannda degigik organik asitieri deneyen bu aras-
tirmacilanin hepsi de sdz konusu organik asitlerin ka-
nath karkaslannin mikrobiyolojik ylkind &nemli
dizeyde distrdG§ind ileri sGrmGslerdir.

Bu aragtirma, farkh tOr kanath etlerinde (keklik,
bildircin, hindi, tavuk) potasyum sorbat uy-
gulamasinin, sofukta muhafaza sirasinda mik-
robiyolojik kaliteye etkisini belirlemek amaciyla ya-
piidi.

Materyal ve Metot

Aragtirmada kullanilan keklik, bildircin, hindi ve
tavuk etleri Ak-Pi Tavukguluk'tan glnlik kesim gek-
linde temin edildi. Soguk zincir altinda laboratuara
getirildi, Keklik ve bildircin karkaslar tim olarak, hindi
ve tavuklaninda but ve gogis kisimlan egit sayida kul-
laniid.

Kanath etleri kendi aralarinda 3 gruba aynidi. Bi-
rinci grup numuneler (kontrol) kaynatilip-sogutulmus
22+1°C'deki gesme suyu, ikinci grup numuneler %
2,5k, O¢lnch grup numuneler % 5'lik 22+1°C'deki
potasyum sorbat ¢dzellilerinde bir dakika sireyle
bekletildi. Sonra plastik kasalarin i¢erisine yerlegtirildi

ve sojuk hava deposunda (4+1°C, % 80 rolatif ru-
tubet) Gzeri agik olarak muhafazaya alindi. Nu-
muneler, depolamanin 1., 3., 7. ve 14. gunlerinde
mikrobiyolojik analize tabi tutuldu. Denemeler farkl
zamanlarda O¢ tekrar olarak gergeklestirildi. Arag-
tirmada 36'sar adet keklik ve bildircin karkasi, 36'sar
adet hindi ve tavuk etlerinin but ve gédis kisimlan
esit sayida (18 but, 18 gégus) kullaniidi.

Mikrobiyolojik analizler igin numune almada
keklik, bildircin, hindi ve tavuk etlerinin but ve go-
guslerinden (deri ve etinden) bisturiyle kesip alma
yontemi uygulandi. Bu amagla 10g numune steril
posetiere alindi ve Uzerine 90ml steril Ringer ¢6-
zeltisi ilave edildi. Pargalayicida (Stomacher Lab-
Blender 400) 2 dakika sureyle pargalandi. Elde edi-
len 10-1'lik sulandirmadan 10-7"ye kadar dilsyonlar
hazirland.

Numuneler dokme plak yontemi kullanilarak
ekimleri yapildi. Inkiibasyon sonrasinda 30-300 ara-
sinda koloni igeren plaklar dederlendirmeye alindi.
Toplam mezofilik aerob ve toplam psikrofilik aerob
mikroorganizmalann sayimi igin plate count agar
(PCA, Oxoid CM463), koliform grubu bakterilerin sa-
yiminda violet red bile agar (VRBA, Oxoid CM107),
Enterobacteriaceae igin violet red bile dextrose agar
(VRBDA, Oxoid CM485),  Micrococcus - Staph-
ylococcus bakterilerinin sayimi igin mannitol salt
agar (MSA, Oxoid CM85), maya ve kif sayiminda
potato dextrose agar (PDA, Oxoid CM139) besi yer-
leri kullaniidi (American Public Health Association,
1976, Harrigan ve McCance, 1976).

Aragtirmada elde edilen sonuglann de-
gerlendirimesinde Software paket programi SPSS/
PC (versiyon - 8.0) kullanilarak varyans analizi ve
Duncan Testi uygulandi (Steel ve Torrie, 1981).

Bulgular

Farkli dzeylerde (%0, %2,5 ve %5) potasyum
sorbat uygulanarak 4+1°Cde muhafaza edilen kek-
lik, bildircin, hindi ve tavuk etlerinin mikrobiyolojik
analiz bulgulan Tablo 1, 2, 3 ve 4'te gdsterilmistir.
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Tablo 1. Keklik Karkaslarina Ait Mikrobiyolojik Analiz Bulgulan (log10 kob/g)

Muhafaza  Sorbat Top. Top. Pis. Enterobac-  Microc.-

suresi (%) Mez.Aerob Aerob Koliform teriaceae Staph. Maya-kiif

1. Gln %0 4,95+0,18 4,3610,09 2,2340,20 1,9110,20 3,8640,072 3,2440,27a
% 2,5 4,0840,03 3,8640,04 1,6840,72 1,3140,17 3,46+0,19a8b 1,000,100
% 5 4,0240,47 3,8240,48 1,8410,19 1,6310,31 3,21+0,11b 1,89+0,92b

3,05 3,03 0,91 1,64 563" 9,43

3. Gln % 0 4,79+0,26 6,3410,07a 1,8040,18 2,19+0,07 3,90+0,052 2,90+0,442
% 2,5 4,4140,12 5,11+0,08b 1,6310,49 1,7240,46 3,25+0,11b 2,1240,56ab
%5 4,29+0,03 4,78+0,09¢ 1,1040,10 1,3340,20 3,27+0,22b 1,00+0,00P

F 232 92,13*** 1,42 1,34 621" 5,44

7. Gin % 0 7.0510,432 7,600,148 1,990,052  2,3540,232  2,9840,50 2,41+0,233
% 2,5 6,4240,332 6,48+0,52b 1,1540,150 1,2040,200  3,50+0,45 1,0040,000
%5 4,83+0,55b 5,9610,20¢ 1,000,000 1,0040,00b  2,50+0,10 1,00+0,00b

F 6,65 33,16*** 30,67*** 17,64 1,60 39,20

14. Gan %0 7,3410,20 7,4310,102 2,4740,002  2,8040,102  4,10+0,39 3,79+0,312
% 2,5 7,20+0,40 7,26+0,022 1,7340,388b  1,92+0,46ab  3,77+0,39 2,00+0,35b
% 5 7,3410,20 5,60+0,250 0,810,100  1,0040,000  4,10+0,66 3,19+0,54a

F 0,09 40,92*** 11,81* 10,73"" 0,31 10,17*"

a, b, c: Ayni siitunda, ayni analiz giininde degisik harf tagiyan gruplar birbirlerinden farkli bulunmustur.

', ™", T p<0,05, p<0,01, p<0,001.

Tablo 2. Bildircin Karkaslarina Ait Mikrobiyolojik Analiz Bulgulan (log10 kob/g)

Muhafaza  Sorbat Top. Top. Pis. Enterobac-  Microc.-

siiresi (%) Mez.Aerob Aerob Koliform teriaceae Staph. Maya-kif

1. Gin % 0 5,3240,062 2,1510,082 3,2040,132  3,1740,012  3,72+0,22 0,89+0,10
% 2,5 4,0540,180 1,6440,13b 1,8740,45b 1,78+0,45ab  3,4540,15 1,00+0,00
%5 4,2310,080 2,3110,042 1,4110,410  1,48+0,410  3,2240,27 0,8240,17

F % 0 30,99 13,79" 647" 4.66" 1,28 0,57

3. Gin %0 5,1140,32a 2,0810,55 2,1310,21 2,4140,158  4,0840,372 1,6110,192
% 2,5 3,7140,15b 2,1740,35 X 1,7410,448b  3,05+0,29®  1,0040,00P
%5 3,5940,16b 2,4810,26 X 1,0040,00b  3,37+0,34ab  1,84+0,832

14,42* 0,26 6,70"" 4,04" 3,42"

7. Gln % 0 4,9640,59 4,0240,18 2,280,692  2,19+1,11 3,2140,32 2,461047
% 2,5 4,9040,31 3,1110,42 X X 3,4310,33 0,6610,33
% 5 3,7440,07 3,4740,21 X P 2,1940,66 1,5140,83

F 3,13 245 2,03 3,20

14. Gln % 0 8,2640,14 9,110,102 1,96+0,99 X 4,34+0,202 4,33+0,312
% 2,5 7,72140,25 7,69+0,27b 0,00+0,00 X 2,80+0,41  0,86+0,35b
%5 7,3510,38 7,7610,27b 0,6310,63 X 2,99+0,28b 0,00+0,00b

F 2,78 12,21* 2,19 7,46 20,83**

a, b: Ayni situnda, ayni analiz giininde degisik harf tagiyan gruplar birbirlerinden farkii bulunmustur.
"ttt p<0,05, p<0,01, p<0,001; x: Ureme olmadi.
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Tablo 3. Hindi Karkaslaninin (18 But + 18 Gagiis) Mikrobiyolojik Analiz Bulgulan (log10 kob/g)

Muhafaza  Sorbat Top. Top. Pis. Enterobac-  Microc.-

siresi (%) Mez.Aerob Aerob Koliform teriaceae Staph. Maya-kif

1. Gln % 0 4,60+0,24a 3,2840,17 2,5940,108  2,47+0,102  2,99+0,33 4,200,232
%25 3,45+0,14b 2,1140,59 1,00£0,000  1,51+0,04b  2,50+0,25 3,03+0,14P
%5 3,47+0,20b 2,764034 1,49+0,490  1,76+0,58b  2,1540,12 2,67+0,380

F 10,60** 2,03 7,76 3,50" 2,81 8,74*"

3. Gin % 0 6,37+0,232 5,8610,12a 1,00£0,16®  2,0740,30b  3,09+0,12 4,6510,17a
% 2,5 4,7740,320 5,7110,03a 1,75640,228  3,3740,338  2,0040,51 3,32+0,11b
% 5 4,561+0,24b 4,17+0,31b 1,69+0,002  0,79+0,80  1,88+0,44 3,61+0,44b

F 13,39*** 23,19*** 7,36" 6,88" 2,77 6,33"

7. Gln % 0 7,74+0,132 6,99+003+2 2,57+0,49 3,8940,128  3,74+0,222 5,4610,192
% 2,5 7,3140,24ab 5,600,300 2,1940,21 3,61+0,19ab  1,00+0,00b  4,4940,12a
% 5 7.03+0,090 4,8340,270 2,2940,15 2,93+0,34b  1,00+0,000  2,32+0,770

F 461" 22,52 0,36 439* 156,68""* 8,02*

14. Gin % 0 8,34+0,30 7,8510,46 5,5740,018  540+0,158  5,59+0,43 6,2240,132
% 2,5 7,70+0,12 7,1640,28 3,62+0,060  4,8240,13b  5,32+0,30 5,29+0,57ab
%5 6,8840,73 6,9810,65 1,20+0,86¢  2,8940,20¢  4,5440,82 4.68+0,070

F 2,28 0,91 13,64** 65,61"*" 0,92 5,16"

a, b, ¢: Ayni slitunda, ayni analiz giin(inde degigik harf tagiyan gruplar birbiferinden farkl bulunmustur.

*, ", "t p<0,05, p<0,01, p<0,001.

Tablo 4. Tavuk Karkaslarnin (18 But + 18 Gé§us) Mikrobiyolojik Analiz Bulgulari (log10 kob/g)

Muhafaza  Sorbat Top. Top. Pis. Enterobac-  Microc.-

slresi (%) Mez.Aerob Aerob Koliform teriaceae Staph. Maya-kif

1. GOn % 0 4,24+0,202 3,9610,26 2,0410,142  2,28+0,072  2,93+0,018b 2 9140,172
% 2,5 4,0740,09ab 3,9110,14 2,11+0,09a  245+0,058 3,30+0,1708 2,55+0,11a
% 5 3,71+0,02b 3,6840,05 1,34+0,34b 1,75¢0,17b  2,8340,0970  1,89+0,18b

F 4,29* 0,72 35 9,97 4,73" 10,30**

3. Gln % 0 4,20+0,09 4,351+0,182 1,8940,068  2,36+0,21b  2,92+0,24 2,6840,34
% 2,5 4,29+0,16 4,0040,042 1,820,342  2,8040,308b  3,04+0,27 2,1840,21
%5 4,1740,19 3,2940,10b 0,00£0,000 3,330,212  3,1240,25 1,9010,31

F 0,15 18,91**" 5,95 4,98" 0,16 1,79

7. Giin % 0 5,7310,69 5,3340,12 3,00£0,662  3,09+0,52a  2,94+0,53 1,8610,43
% 2,5 4,9940,18 4,8540,17 1,8140,13b  2,05+0,180  3,5240,19 2,25+0,14
% 5 4,44+0,21 4,494+0,09 0,0040,00  1,1040,10b  3,20+0,37 1,4310,43

F 2,25 0,35 6,66" 9,62** 0,56 1,29

14. Gin % 0 8,02+0,082 6,53+0,03b 1,33+0,33 4,0640,03 4,73+0,32 3,5740,052
% 2,5 7,13+0,04b 6,59+0,01b 1,9340,51 4,07+0,07 4,07+0,45 2,17+0,44b
% 5 7,3540,15b 7,6040,072 2,1740,69 4,1240,02 3,97+0,38 2,1240,34b

F 19,82*** 743,20 0,65 0,39 1,12 6,59"

a, b: Ayni situnda, ayni analiz glinlinde degisik harf tagiyan gruplar birbirlerinden farkl bulunmusgtur.
.' .-I .'." p{ovosf p<0not- p<0-001-
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Tartigma ve Sonug

Cesitli dizeylerde (%0, %2,5 ve %5) potasyum
sorbat uygulamasinin farkh tar kanath (keklik, bil-
dircin, hindi, tavuk) karkaslarinin sogukta muhafaza
sirasindaki mikrobiyolojik kalitesine etkisi aragtirildi.
Mikrobiyolojik analizler depolamanin 1., 3., 7., ve 14.
gunlerinde yapildi.

Potasyum sorbat uygulamasinin farkli kanath
tarlerindeki toplam mezofilik aerob mikroorganizma
sayis| Uzerine etkili oldudu belirlendi (Tablo 1, 2, 3,
4). Bu etki, keklik etinde 7. glinde (P<0,01), bildircin
etinde 1. ve 3. gunlerde (P<0,001), hindi etinde 1. 3.
ve 7. glnlerde (P<0,05; P<0,01; P<0,001), tavuk
etinde 1. ve 14. glnlerde (P<0,05; P<0,001) énemli
bulundu. Muhafazanin baglangicinda butin kanatl
thrlerinde, toplam mezofilik aerob mikroorganizma
sayis| Uzerine her iki potasyum sorbat dizeyinin et-
kisi gozlemlenirken, muhafaza siresinin ilerlemesi
ile hindi ve keklik etlerinde % 5'lik uygulamanin daha
etkili oldugu belirlendi. Potasyum sorbatin toplam
mezofilik aerob mikroorganizmaya etkisi ydnlinde
elde edilen bulgulara uyumlu sonuglar bir gok arag-
tirmaci (Robach ve Ivey, 1977; Robach, 1979; Elliot
ve ark., 1985; Kolsarici ve Candodan, 1995) ta-
rafindan da bildirilmigtir. Cunningham (1981), kontrol
gruplarinin baslangig mikroorganizma yikinin 10
gun sonunda 102'den 107'ye, sorbatll gruplarda
105’e ulagtigini, Zamora ve Zaritzky (1987) de po-
tasyum sorbat konsantrasyonuyla orantili bir gekilde
toplam mezofilik aerob mikroorganizma sayisinin
dustadund ileri sGrmislerdir. Benzer bulgular bir gok
aragtirmaci (Bostan ve ark., 1995; Ugur ve ark.,
1995; Jimenez ve ark., 1999; Kim ve Douglas, 2000,
Tosun ve Tamer, 2000) tarafindan, kanath Kkar-
kaslarina laktik, sitrik ve asetik asit uygulamalarinda
da tespit edilmigtir.

Toplam psikrofilik aerob mikroorganizma sayisi
Uzerine potasyum sorbat uygulamasinin etkisi, keklik
etinde 3. 7. ve 14 glnlerde (P<0,001), bildircin etin-
de 1. ve 14. ginde (P<0,01), hindi etinde 3. ve 7.
ginlerde (P<0,001), tavuk etinde 3. ginde
(P<0,001) 6nemli bulundu (Tablo 1, 2, 3, 4). Top-
lam psikrofilik aerob mikroorganizma sayisi (zerine
potasyum sorbatin etkisinin keklik, bildircin ve hindi
etlerinde daha belirgin oldugu gbzlemlendi. Fakat
bildirein etinde potasyum sorbat uygulamasinin etkisi
14. ginde ortaya ¢ikti. Bu durum bildircin etindeki
toplam psikrofilik aerob mikroorganizma baslangi¢
sayisinin digik olmasindan kaynaklanabilir. Arag-
tirmada elde edilen bulgulara paralel olarak Kolsarici
ve Candogan (1995) da, potasyum sorbat uy-
gulamasinin toplam psikrofilik aerob mikroorganizma
sayisi (zerine etkili oldugunu ifade etmiglerdir.

Kanatl tdrlerini farkli konsantrasyonlarda po-
tasyum sorbat sollsyonlarina daldirmanin koliform
grubu bakteriler Gzerine etkisi, keklik etinde 7. ve 14.
gunlerde (P<0,001; P<0,05), bildircin etinde 1.
ginde (P<0,05), hindi etinde 1. 3. ve 14. ginlerde
(P<0,01, P<0,05, P<0,01), tavuk etinde 1. 3. ve 7.
gunlerde (P<0,05) énemli bulundu (Tablo 1, 2, 3, 4).
Ayrica bildircin etinde potasyum sorbatli gruplarda 3.
ve 7. glnlerde Greme tespit ediimedi. Potasyum sor-
bat uygulamasinin koliform bakterisi Uzerine et-
kisinin keklik, bildircin ve hindi etlerinde daha be-
lirgin oldugu, tavuk etinde ise %5'lik uygulamanin
daha etkin oldugu, fakat muhafazanin sonuna dogru
bu etkinin ortadan kalkti§i gézlemlendi. Kolsarici ve
Candogan (1995)'In koliform grubu bakterilerin kont-
rol altina alinmasinda potasyum sorbatin etkili ol-
dugu ve depolamanin ilerlemesi ile bu etkinin daha
da belirginlestigi yonindeki bulgulan bu arastirma
sonuglarnni dogrulamaktadir.

Depolama siresince potasyum sorbat uy-
gulamasinin Enterobacteriaceae bakterileri Gzerine
etkili oldugu ve bu etkinin depolama siresince s(r-
digu tespit edildi (Tablo 1, 2, 3, 4). Potasyum sorbat
uygulamasinin Enterobacteriaceae bakterileri ze-
rine etkisi, keklik etinde 7. ve 14. gunlerde (P<0,001;
P<0,01), bildircin etinde 1 ve 3. glnlerde (P<0,05;
P<0,01), hindi etinde 1. 3. 7. ve 14. gunlerde
(P<0,05; P<0,05; P<0,05; P<0,001), tavuk etinde 1.
3. ve 7. gunlerde (P<0.01; P<0,05; P<0,01) énemli
bulundu. Keklik ve bildircin etlerindeki En-
terobacteriaceae bakterilerinin sayisinda muhafaza
stiresince bir artig olmadigi, ayrica keklik etlerinde 7.
gunden sonra potasyum sorbath gruplarda bu bak-
terilerin bulunmadi§i saptandi. Tavuk ve hindi kar-
kaslannda bu bakterilerin sayisi depolama siresince
artis gostermesine ragmen, potasyum sorbatin her
iki duzeyde de etkisini surdirdugi, ozellikle hindi
etinde bu etkinin muhafazanin sonuna kadar devam
ettigi gézlemlendi. Aragtirmada elde edilen bulgular
baz aragtirmacilann (McMeekin ve ark., 1984, Bos-
tan ve ark., 1995; UJur ve ark., 1995; Jimenez ve
ark., 1999) sonuglan ile uyumlu bulunurken, Sawaya
ve ark. (1998), broyler karkaslarina uyguladiklari po-
tasyum sorbatin Enterobacteriaceae bakterileri (ze-
rinde herhangi bir etkisinin tespit edilmedigini bil-
dirmiglerdir.

Potasyum sorbat uygulamasinin Micrococcus-
Staphylococcus bakterileri Gzerine etkisi, keklik etin-
de 1. ve 3. guinlerde (P<0,05), bildircin etinde 3. ve
14. ginlerde (P<0,05; P<0,01), hindi etinde 7.
glnde (P<0,001) énemli bulundu (Tablo 1, 2, 3, 4).
Muhafaza slresince bitin numunelerin Mic-
rococcus-Staphylococcus sayisinda énemli bir artis
olmadi. Fakat hindi etinde, muhafaza siiresince bir
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6nceki analiz dénemine gbre, kontrol ve %2,5'lik di-
zeyde s(rekli ve belirgin bir artig saptandi. Bu durum
%5'lik sorbat dizeyinin etkisini 14. ginde de sir-
durdGgund ortaya koymaktadir. Benzer sonuglar pilig
etlerini vakum ambalajli olarak sofuk hava de-
posunda muhafaza eden Kundakgi ve ark. (1992) ta-
rafindan da elde edilmigtir. Kolsarci ve Candogan
(1995) da potasyum sorbat uygulamasinin stafilokok
geligimini baskiladigini ileri sGrmislerdir.

Potasyum sorbatin maya-kif mikroorganizmalan
Uzerine etkisi keklik etinde 1. 3. 7. ve 14. glnlerde
(P<0,01, P<0,05, P<0,001; P<0.01), bildircin etinde 3.
ve 14. ginlerde (P<0,05, P<0,001), hindi etinde 1., 3.,
7., ve 14, ginlerde (P<0,01; P<0,05; P<0,05; P<0,05)
tavuk etinde 1. ve 14. ginlerde (P<0,01, P<0,05)
6nemli bulundu (Tablo 1, 2, 3, 4). Potasyum sorbatin
maya-kif Gzerine etkisi tavuk ve bildircin etinde daha
belirgin bulundu. Hindi etinde 6zellikle %5'lik diizeyin
7. gune kadar belirgin etkisi gdzlemlenirken, 14.
gunde bir 6nceki analiz dénemine artig olmasina rag-
men, %5'lik dizeyin etkisinin halen devam ettigi sap-
tandi. Keklik etinde ise potasyum sorbatin etkisinin 7.
glne kadar slrd0ga belirlendi.

Sonug olarak, kanath etlerinin muhafazasi ama-
ciyla uygulanan potasyum sorbatin incelenen mik-
roorganizmalar Gzerine etkisi batin kanath tdrlerinde
6nemli bulundu. Keklik ve bildircin gibi karkas agifig
dusik olan kanath etlerinde her iki sorbat diizeyinin,
hindi ve tavuk etlerinde % 5’lik uygulamanin daha et-
kili oldugu gézlemlendi. Uzun sureli depolamalarda,
bitin kanath tdrlerinde % 5'lik dzeyin kul-
laniimasinin uygun olacagi kanaatine varildi.
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